
柿の魅力たっぷり！

大野町かき振興会がつくる加工品
　「大野町かき振興会」の女性部を中心に加工品づくり
に挑戦しています! 柿の魅力を最大限に引き出せるような
加工品づくりに、一致団結して取り組んでいます。

　大野町を中心に管内の柿農家で構成して
いる「大野町かき振興会」の女性部の皆さ
んは、大野の柿の魅力を発信しようと、販
売活動や加工品づくりに取り組んでいます。
　そんな女性部の皆さんが考案した、柿を
使ったお手軽レシピをご紹介します♪

柿をもっと楽しもう！

柿の
包み揚げ

・柿 ................................... 1個
・プロセスチーズ ...100ｇ

・ぎょうざの皮 ..........20枚
・サラダ油 ....大さじ4～5

①柿は皮をむき、拍子切りにする。
②チーズは、柿より小さめの拍子切
りにする。

③ぎょうざの皮のまわりに水を少し
つけ、柿とチーズを1本ずつ置い
て包み、両端をつまむようにして
しっかりとくっつけて折り曲げる。

④フライパンにサラダ油を熱し、
③を入れて揚げ焼きにして完成!

柿の白和え
・柿 .................................1/2個
・豆腐 ................................. 1丁
・小松菜（またはほうれん草）
　　　 .................................... 1束
・砂糖 ........................大さじ3

・塩 ....................................少々
・だし醤油 ................大さじ1
・すりつぶしたピーナッツ
   （またはゴマ）
　　　 ...........................大さじ3

①豆腐は軽く茹でて水を切っておく。
②小松菜は茹でて2～3cmに切り、だし醤油で味をつけておく。柿は短冊切りにする。
③豆腐をよくしぼり、ピーナッツ・砂糖・塩で味を整える。
④小松菜・柿を入れ、混ぜ合わせたら完成！

柿のタルト

・柿 .............................1/2個
・砂糖 ............................40g
・無塩バター ...............40g
・卵 .................................. 1個
・アーモンドプードル
　 ......................................30g
・ラム酒 ............大さじ1/2
・パイシート
　 ....1～2枚（市販のもの）

①柿は皮をむき、2～3mmの
サイコロ状に切る。パイシー
トをタルト型の形に伸ばす。

②常温に戻したバターをク
リーム状に練り、砂糖を加
えて白くなるまで混ぜる。

③ボウルに卵を割り入れ混ぜる。②に卵を2～3回に分けて加
え、アーモンドプードルを加えさっくり混ぜ合わせる。

④ラム酒を加え、タルト型に流し入れる。
⑤柿を上に散らして、180度のオーブンで30～40分ほど焼く。
⑥こんがり焼きあがったら完成！

富有柿カキーマカレー
「柿の王様」とも呼ばれる富有柿を
ピューレにして、キーマカレーに加えま
した。柿の甘みでカレーのコクが増し、
岐阜県産豚のひき肉との相性もバッ
チリ♪ 甘口と辛口があります。

柿アイス
一口食べると、
柿の優しい甘さが
ひんやり口いっぱい
に広がります♪

JAいび川の加工品をご紹介！
　JAいび川では、揖斐郡が誇る特産品や規格外の農産物を使用した加工品販売に取り組ん
でいます。素材の良さを生かしたおいしい加工品が盛りだくさん！ぜひ味わってみてください♪

美濃いびジェラート
美濃いび茶の茶葉を使い、濃
厚ながらさっぱりとした後味
の「抹茶」、上品な香ばしさが
魅力の「ほうじ茶」、揖斐郡産
いちご『美濃娘』を使い、無加
水で仕上げた「いちご」の3種類があります。保存料や香料、着色料
は使用せず、安全安心も大切にしたスイーツです。

富有柿焼き肉のタレ
柿ピューレを加えた焼き肉のタレ。
柿の風味感じる甘口タレはお肉と
の相性バツグン！

揖斐ばうむ・
揖斐ばうむ抹茶味

岐阜県産小麦と揖斐郡産米を使
用したしっとり食感のバウムクー
ヘン。抹茶味には粉末状の美濃い
び茶が練り込まれており、抹茶の
風味とほどよい甘さが特徴です♪

富有柿寒天ゼリー
柿のおいしさをぎゅっと寒
天ゼリーに閉じ
込めました♪
ゼリーの食感と
柿の風味がくせ
になる味わい。

柿ジャム
同会女性部が一つ一つ
丁寧に作っています！
なめらかな食感で、パン
やヨーグルトにぴったり。お菓子づくりにもおすすめ。

作り方

作り方

作り方

材 料 4人分

材 料 4人分

材 料 パイ型1個分

\  JAいび川直売所で販売中!!  / ※取り扱いがない店舗もございます。

\ 大野町かき振興会 女性部です!! /

旬を

味わって
♪♪
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